
L'EXPÉRIENCE STREET FOOD
ÉVÉNEMENTIELLE

Food trucks & stands premium 
 Fabrication & exploitation événementielle



notre concept

Nous concevons, fabriquons et exploitons nos propres food
trucks et stands

Chaque structure est pensée pour allier esthétisme,
efficacité et expérience client.

✔ Fabrication sur-mesure
✔ Concepts culinaires variés
✔ Adaptation aux événements particuliers & professionnels
✔ Image premium et impact visuel fort



notre savoir-faire

De la conception technique à l’exploitation terrain :

• Design & fabrication de structures
• Logistique événementielle
• Équipes professionnelles
• Carte adaptable selon votre cible
• Gestion complète du service

NOS UNIVERS CULINAIRES

Plus de 30 recettes disponibles :
Pizzas, Burgers, Raclette, brasero, Crêpes, Gaufres, Fontaine
chocolat, Bières, cocktails, vins chauds et bien plus encore

Bars • Food Trucks • Buffets • Concepts Hiver • Desserts



🍺 BARS

tireuse beer up
Solution compacte et efficace pour un

service rapide et dynamique.
bieres – Limonades

beer truck
Un bar mobile au look vintage qui crée

instantanément une ambiance festive et
conviviale.

4 tireuses à bière - Softs – Cocktails – Vins -
Café

Un bar industriel et moderne, parfait pour les
grands événements.

4 tireuses – Softs – cocktails – Vins –Café



🚚 FOOD TRUCKS
pizzas & bar :
La dolce vita version street food, cuisson minute
et parfum irrésistible.
–Pizzas (buffet à la part)
–Bruschettas atelier

En-CAS salé : 
déal pour une pause rapide et
savoureuse lors de vos
événements.
–Hot-dog / frites

cas’croute :
Le grand classique revisité façon food

truck gourmand.
Burgers - Frites – Salades – Boissons /

Bière – Desserts

En-CAS sucré :
Un stand 100% plaisir pour petits et
grands gourmands.
Crêpes – Gaufres Liège / Bruxelles –
Glace italienne / Sundae – Beignets –
Popcorn – Pains perdus



 STANDS CONTENEUR

buffet chaud
Des plats généreux et réconfortants
préparés en direct.
–Brasero
–gratiné (lasagnes, hachis parmentier...)
–Mijotés (couscous, choucroute…)

Buffet froid
Fraîcheur et élégance pour des
événements raffinés et généreux.
–Salade bar
–Bar à tartines
–Charcuterie / Fromages
–Bar à bruschetta

Bar a pates
L’Italie en live cooking pour
une expérience
chaleureuse.
–Cuisson pâtes fraîches
minute
–Sauces variées
–Toppings

Bar à mijoté 
Des recettes traditionnelles
revisitées version événementielle.
–moules frites
-poulet curry
–Paëlla
–poulet basquaise
–Tartiflette
-pomme de terre/lard/fromage
–Couscous
–Tajines

Bar a snack
grillades de viandes et
poissons a la plancha

Bar a crêpes
crêpes salées
crêpes sucrées

Bar a gaufres
gaufres salees
gaufres de liege

Bar a glaces
Glace italienne
sundae personnalisés



❄ STAND HIVER

chalet bar
Ambiance marché de Noël et
esprit chaleureux garanti.
–Bières
–Vins
–Softs

chalet fromage
Le coin ultra gourmand pour les
amoureux du fromage fondu.
–Raclette
–Tartiflette
–Croziflette
–pasta sauce fromagère
-munstiflette

chalet vin chaud
La touche hivernale qui réchauffe
tous vos événements.
–Vin chaud rouge / blanc
–Jus de pomme chaud
–Chocolat chaud
-cafe

chalets desserts
pause 100% gourmande 
chalet crêpes
chalet gaufres
chalet popcorn

chalet gratine
cuisson minute au four a
pizza
–Bretzel nature / sale
–bretzel gratiné emmental
–tarte flambee

chalet terre et mer
eveil des papilles
–huitres
–saumon fume
–croustilles d’escargots
-fruits de mer



Vélo triporteur crepes
Un format original et
mobile pour une
animation gourmande.

Stand glaces
Un incontournable estival qui attire

tous les regards.
–Glace italienne

–Sundae personnalisés

🍰 DESSERTS

fontaine a chocolat
Un effet wow garanti pour vos événements
festifs.
–Chocolat noir / lait / blanc
–Gaufres de Liège
-fruits frais
-bonbons et gateaux
-mignardises


